
Apple Blossom
Begonia

Origen
África, Asia, América del
Sur, Europa del Sur

Sabor / Aroma manzana acida fresca

Temporada

Primavera, Verano, Otoño,
Invierno, Vieiras, Dia del
padre, Día de la madre,
Ostra, Día de San Valentín

Almacenamiento Frío, 2-7 °C

Apple Blossom es una flor decorativa en forma de
corazón con el sabor fresco y agrio de las manzanas
verdes.

SABOR

Apple Blossom es una flor decorativa en forma de corazón con el sabor fresco y agrio

de las manzanas verdes.

AMIGOS DEL GUSTO

The Blossom encaja bien en postres y cócteles. Se recomienda una combinación con

mariscos o crustáceos o pescado ahumado. Apple Blossom es una manzana

decorativa en un plato.

ORIGEN

Apple Blossom pertenece al amplio grupo de plantas decorativas, de las cuales hay

muy pocas comestibles. El appleblossom ha sido ampliamente testada y es totalmente

segura para el consumo.

DISPONIBILIDAD

El Apple Blossom esta disponible todo el año y puede almacenarse por 7 dias entre 2-

7ºC.

Se produce en un ambiente adaptado y satisface las necesidades estándar higiénicas

de la cocina. Se puede usar directamente porque crece en un medio limpio

ESPECIFICACIONES

Sabor Dulce, Salado, Ácido, Amargo, Umami

Culturas
Africano, Alpino, Asiático, Criollo, Francés, Indonesio,
Italiano, Japonés, Español



Uso Decoración, Adornar

Colores Rojo

Platos
Alcohol, Cóctel, Postre, Pescado, Fruta, Pasteles,
Entrante, Sushi, Vegetariano, Verdura, Agua

Ingredientes

Ginebra, Ron, Vodka, Queso Mozzarella, Otros quesos,
Chocolate, Langostinos, Bogavante, Cangrejo, Otros
crustáceos, Bacalao, Anguila, Rape, Salmón, Pescado
(agua salada), Pescado (agua dulce), Marisco, Manzana,
Plátano, Coco, Mandarina, Mango, Melocotón, Pera,
Guisantes, Piña, Calabaza, Albahaca, Hinojo, Menta,
Salvia, Ostra, Vainilla, Aguacate

Nombre latino Begonia

Sinónimos Flor de manzana

Dimensiones 1,5 a 2 cm

Normas microbiológicas

"Patógenos: Salmonella Ausente en 25 g, Listeria
monocytogenes Ausente en 25 g, Estaphylococo dorado
<1.105 ufc por g, Bacilo cereus <1.105 ufc por g,
EHEC/STEC Ausente en 25 g"


