
Yka Leaves
Oxalis

Pochodzenie Ameryka Po?udniowa

Smak/Aromat
Kwa?ny z lekko s?odkim
posmakiem

Pory roku

Wiosna, Lato, Jesie?, Zima,
Bo?e Narodzenie,
Przegrzebki (ma??e ?w.
Jakuba), Homar, Dzie?
Matki, Ostrygi, Rabarbar,
Truskawka, Walentynki

Przechowywanie Zimno, 2-7 ° C

Li?cie Yka Leaves maj? mocno kwa?ny smak z lekko s?
odkim posmakiem.

SMAK

Yka Leaves to nazwa jadalnego li?cia marki Koppert Cress. Li?cie Yka Leaves® maj?

mocno kwa?ny smak z lekko s?odkim posmakiem. Dzi?ki g??bokiemu fioletowemu

kolorowi li?ci z delikatnymi ja?niejszymi akcentami s? niezwykle dekoracyjne.  

TASTE FRIENDS

Yka Li?cie dobrze sprawdzaj? si? w po??czeniu z homarem, przegrzebkami i mi?

czakami. Stanowi? równie? pyszny dodatek do da? warzywnych o "ziemistym" smaku,

zawieraj?cych na przyk?ad buraki, warzywa korzeniowe lub bulwy. Stanowi? one

doskona?y dodatek do w?dzonych lub grillowanych warzyw, ryb i mi?s. 

POCHODZENIE

Li?cie Yka pochodz? z Ameryki Po?udniowej, gdzie wyst?puj? w du?ych ilo?ciach w ?

rodowisku naturalnym, g?ównie w Brazylii. Yka Leaves® to cz??? du?ej rodziny:

stwierdzono ponad 900 ró?nych odmian. 

DOST?PNO??

Yka Leaves® s? dost?pne przez ca?y rok i w odpowiednich warunkach mog? by?

przechowywane nawet do siedmiu dni. Temperatura przechowywania tego produktu

wynosi od 2°C do 7°C. Optymalna temperatura dla utrzymania najlepszej jako?ci

wynosi od 2°C do 4°C. 

Produkt zosta? wyprodukowany w hodowli odpowiedzialnej spo?ecznie i spe?niaj?cej

wszelkie standardy higieny w kuchni.

Produkt gotowy do u?ycia, poniewa? uprawia si? go w czystych oraz higienicznych

warunkach.



SPECYFIKACJE

Smak Kwa?ny

Kultury
Alpejska, Argenty?ska, Azjatycka, Kreolska, Francuska,
W?oska, Meksyka?ska, Portugalska, Latynoameryka?
ska, Hiszpa?ska

Stosowanie
Blanszowanie, Mieszanie, Puree, Zimny napar, Konfitura,
Dekoracja, Ekstrahuj?cy, Zamra?anie, Garnirunek, ?el,
Marynowanie, Pali?, Syrop

Kolor Niebieski, Fioletowy, Czerwony

Naczynia

Alkohol, ?niadanie, Ser, Koktajle, Skorupiaki, Desery,
Ryba, Owoce, Funkcjonalny, Dziczyzna, Grill, Napary,
Cukiernictwo, Drób, Sa?atki, Przystawki, Sushi, Herbata,
Dania wega?skie, Warzywa, Woda

Przyjazne smaki

Gin, Rum, Wódka, Ser mozzarella, Sery (inne),
Czekolada, Krewetki, Homar, Krab, Mi?czaki (inne), Jab?
ko, Banan, Borówki ameryka?skie, Cytrusy, Orzech
kokosowy, Kalamondin, Cytryna, Limonka, Mandarynka,
Mango, Pomara?cza, Marakuja, Groch, ?liwka, Dynia,
Truskawka, Arbuz, Jelenina, Królik, Dziczyzna (inne), Mi?
ta, Bylica draganek (estragon), Wo?owina, Szynka
suszona, Kozina, Jagni?cina, Podroby, Wieprzowina,
Baranina, Ciel?cina, Mi?so (inne), Migda?y, Orzech
laskowy, Pistacja, Orzech w?oski, Orzechy, Kurczak,
Kaczka, G??, Ba?ant, Go??b, Przepiórka, Indyk, Drób
(inne), Przegrzebki (ma??e ?w. Jakuba), Ostryga, Ka?
amarnica, Czarny pieprz, Sól, Wanilia, Karczochy,
Szparag, Awokado, Burak, Kalafior, Imbir, Sa?ata,
Rabarbar, Dynia pi?mowa, Bataty (s?odkie ziemniaki),
Kuskus, Jajko, Oliwa z oliwek, Ponzu, Ry?, Sos sojowy,
Cukier, Tofu, Yuzu

Nazwa ?aci?ska Oxalis

Synonimy
Jadalne li?cie, Szczaw, Szczaw le?ny, Kwa?ne li?cie,
Fioletowe li?cie, Li?cie motyli, S?odka koniczyna, Li?cie
deserowe

Wymiary ?odyga o d?ugo?ci 8-10 cm, li?? o wielko?ci 7-9 cm.

Normy mikrobiologiczne

Patogeny: Salmonella spp Nieobecna w 25 g, Listeria
monocytogenes Nieobecna w 25 g, Staphylococcus
aureus <1.105 ufc por g, Bacillus cereus <1.105 ufc por g,
EHEC/STEC Nieobecna w 25 g


