Daikon Cress®

Koken Asya
Tat / Aroma at turpu, turp

Bahar, Yaz, Sonbahar, K??,
Sezon Ku?konmaz, Barbek,
Mantar, bal kaba??

Depolama So?uk, 2-7 °C

Daikon Cress (Turp filizi) esas kayna?? japonya’d?r.

TAT

Daikon Cress® (Turp filizi) yenilebilen bir bitki olarak koppert cress markas?d?r. Daikon
Cress esas kayna?? japonya’d?r. Ayn? ad? ta??d??? turpun verdi?i keskin turp tad?n?
yemeklerinizde Daikon Cress ile sa?layabilirsiniz.

TASTE FRIENDS

Daikon Cress, ton bal???, somon, uskumru, ringa gibi ¢i? bal?k kombinasyonlar?nda
kullan?labilir. Ayr?ca, de?i?ik salatalar tizerine de birer tutam at?larak ta kullan?labilir.

MEN?EI

Daikon Cress, japonya’da ¢ok popduler bir Grindir. “kaiware” olarak adland?r?I?r. (da?
kon japonca da turp demektir.) Yerel turp tohumlar? ile Uretilir ve keskin at turpu tad?
verir. Daikon Cress, yakla??k 5-7 gun aras?nda h?zl? bir blylime go6sterir. Bunun icin
cimineme ¢ok 6nemlidir. Koppert cress diinyan?n farkl? oktalar?nda en yiksek
kalitede tohum Uretimi yapmaktad?r.

BULUNABILIRLIK

Daikon Cress, y?I boyunca bulunabilir ve kolayca 7 giine kadar saklabilir. Uygun
depolama s?cakl??? 2°C - 4°C dir. Bitkiler bu s?cakl?k??n Uzerinde bir ortamda
tutulmaya ba?land???nda biuyime devam edece?inden bir miktar su ilave etmelisiniz.
Biz sosyal sorumlulu?umuz gere?i mutfa??n?za Urund, temiz ve hijyenik ko?ullarda
yeti?tirerek kullan?ma haz?r olarak génderiyoruz.

OZELLIKLER

Tat Ac?, Umami



Kultarler

Paketleme

Kullan?m

Renkler

Bula??klar

Malzemeler

Besinler

Afrika, Alp, Arapca, Asya, Balt?k, Baltisch, Cince,
Flemenkce, Frans?zca, Yunan, ?talyan, Japon, Koreli,
Akdeniz, ?skandinav, Kuzey Amerikal?, Farsca, Peru,
Portekizce, Rusca, ?spanyol, Turkce, Oriental

Solitair (16 st), CressSingle

Ha?lama, Harmanlama, Hava tutmak, Pane etmek,
Konservelemek, K?yma, So?uk ?nfiizyon, Kurutma,
Emilsiyon haline donu?tirmek, Ay?klamak, Fermente,
Dondurucu, Jel, S?cak ?nflizyon, Meyve suyu, S?v?la?t?
rma, Marine, S?v? ya?, Asitle temizleme, Duman,
Buharlama, K?zartma kar??t?r?n

Ye?il

Kahvalt?, Bal?k, Fonksiyonel, 1zgara, O?le yeme?i, Ana
pemek, Et, Makarna, Kanatl?lar, Salatalar, Sandvig, At??t
?rmal?k, Corbalar, Starter, Su?i, Vejeteryan, Sebzeler

Di?erleri peynir, Morina, Y ?lanbal???, Maymunbal???,
Somon, Bal?k (tuzlu su), Bal?k (tatl? su), Kabuklu deniz
hayvan?, Elma, M?s?r, Salatal?k, Patl?can, Zeytin,
Portakal, ?eftali, Ananas, Pomegranate, Kabak, Karpuz,
Geyik, Tav?an, Av eti (di?erleri), Frenk so?an?, Parsely,
S?7?7?r eti, Kurutulmu? jambon, Keci, Kuzu, Organlar,
Domuz, Koyun, Dana eti, Et, Porc¢ini mantarlar?, Shii
Mantar?, Ba?ka mantarlar, Badem, F?nd?k, F?st?k,
Ceviz, F?nd?k, Tavuk, Ordek, Kaz, Suliin, Giivercin, B?Id
?rc?n, Hindi, Kimes hayvanlar? di?erleri, Coquilles,
Istiridye, Kalamar, Tar¢g?n, Kimyon, Ac? biber, Enginar,
Ku?konmaz, Avokado, Pancar koki, Kereviz, Havug,
Karn?bahar, Hindiba, Sar?msak, Zencefil, Sus lahanas?,
Fasulye, Marul, So?an, Patates, Turp, Kabak, Tatl?
patates, Ekmek, Kuskus, Yumurta, Ligorice, Zeytin ya??,
Ponzu sosu, Kabak cekirde?i, Pirin¢, Soya sosu, Soya
peyniri, Yuzu

A Vitamini, Riboflavin / B2 Vitamini, C Vitamini, Kalsiyum



