Hippo Tops
Koken Asya

Tat / Aroma su teresi

Bahar, Yaz, Sonbahar, K??,
Ku?konmaz, Barbekd,
Sezon Paskalya, Babalar gind,
Vah?i, Mantar, Midye, bal
kaba??, Trif mantar?

Depolama So?uk, 2-7 °C

Hippo Tops (Su teresi filizi) kullan?m? kolay ve kulln?ld
??? yemek ce?itleri ag?s?ndan ¢ok geniz bir yelpazeye
sahiptir.

TAT

Hippo Tops bir tir su teresidir.

TASTE FRIENDS

Hippo Tops kullan?m? kolay ve kulln?1d??? yemek c¢e?itleri ag?s?ndan ¢ok geniz bir
yelpazeye sahiptir. En fazla su teresi ¢corbas?nda kullan?I?r. Ayr?ca, salatalarda, yumu
?ak etlerde, veya di?er sebzelerle birlikte kombine olarak da kullan?I?r.

MEN?EI

Suteresi, avrupan?n bircok noktas?nda ve asyan?n genelinde yabani olarak yeti?en bir
bitkidir. Esas kokeni ise himalayalar?n kuzey do?u bélgesidir. Hippo Tops ismi h?
ppocrates ten gelmektedir. Bu yunan filozofu, su teresinin, sa?I?k yoéninden faydalar?n
? ke?veden ilk ki?i oldu.

BULUNABILIRLIK

Hippo Tops, y?I boyunca bulunabilir ve kolayca 7 giine kadar saklabilir. Uygun
depolama s?cakl??? 2°C - 4°C dir. Biz sosyal sorumlulu?umuz gere?i mutfa??n?za
ariind, temiz ve hijyenik ko?ullarda yeti?tirerek kullan?ma haz?r olarak génderiyoruz.
Paketleme: Gastro-Norm (1/3 GN 100 - 4 1.)

OZELLIKLER
Tat Ac?, Ek?i, Umami

Alp, Asya, Balt?k, Baltisch, Cince, Flemenkge, Frans?zca,
Kultarler Yunan, ?talyan, Japon, Koreli, Akdeniz, ?skandinav,
Rusca, ?spanyol, Turkce



Kullan?m

Renkler

Bula??klar

Malzemeler

Ha?lama, Harmanlama, Konservelemek, K?yma,
Fermente, Asitle temizleme, Duman, Buharlama, K?
zartma kar??t?r?n

Kahverengi, Ye?il

Peynir, Kabuklular, Bal?k, Fonksiyonel, Vah?i, 1zgara, O?
le yeme?i, Ana pemek, Et, Makarna, Kanatl?lar, Salatalar,
At??t?rmal?k, Corbalar, Starter, Su?i, Vejeteryan,
Sebzeler

Di?erleri peynir, Karidesler, Istakoz, Yengeg, Kabuklular
di?erleri, Morina, Y?lanbal???, Maymunbal???, Somon,
Bal?k (tuzlu su), Bal?k (tatl? su), Kabuklu deniz hayvan?,
Elma, M?s?r, Salatal?k, Patl?can, Limon, Misket limonu,
Zeytin, Bezelye, Kabak, Domates, Geyik, Tav?an, Av eti
(di?erleri), Frenk so?an?, Nane, Adacay?, Tarhun otu,
Fasulyeler, S??7?r eti, Kurutulmu? jambon, Kegi, Kuzu,
Organlar, Domuz, Koyun, Dana eti, Por¢ini mantarlar?,
Shii Mantar?, Yermantar?, Ba?ka mantarlar, Tavuk,
Ordek, Kaz, Suliin, Givercin, B?Id?rc?n, Hindi, Kimes
hayvanlar? di?erleri, Coquilles, Istiridye, Kalamar,
Karabiber, Tar¢?n, Kimyon, Hardal, Tuz, Vanilya, Ac?
biber, Enginar, Ku?konmaz, Avokado, Pancar kokd,
Kereviz, Havug, Karn?bahar, Hindiba, Sar?msak,
Zencefil, Yabanturpu, Sus lahanas?, Fasulye, Marul, So?
an, Patates, Turp, Kabak, Tatl? patates, Kuskus,
Yumurta, Zeytin ya??, Kabak ¢ekirde?i, Piring, Soya sosu,
Soya peyniri



