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Salad Pea

Godit GoUt subtil de pois

Utilisation A utiliser comme légume/ingrédient dans
les plats chauds ou froids

Culture Cultivé en lutte biologique

Disponibilité Toute 'année

Conservation Jusqu'a sept jours entre 2—7°C

Godit et utilisation
Salad Pea présente une texture croquante et une subtile saveur
de pois frais, avec un arrieregolt sucré aux accents de noix.

Salad Pea peut étre utilisé dans des plats chauds ou froids, dans
des salades, comme ingrédient ou comme garniture. Salad Pea
peut étre utilisé comme ingrédient ou comme garniture.

Origine

Salad Pea est le résultat d'une sélection traditionnelle, avec
davantage de feuilles que sur une plante normale. En Chine,
les pousses de pois sont les premiers Iégumes frais disponibles
au printemps. Dés les premiers rayons de soleil, les graines
placées sur le rebord des fenétres germent, officialisant ainsi
l'arrivée du printemps.

Contenu: | 10 grammes par barquette

Salad Pea (Pisum)

Disponibilité et conservation
Salad Pea est disponible toute I'année et peut étre conservé
jusqu'a sept jours entre 2—7°C.

Cultivé en lutte biologique, ce Salad Pea répond aux normes
d'hygiéne en cuisine. Il vous suffit de rincer les produits avant usage.
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