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Baby Clover Cress

Geschmack saurer griner Apfel

Passt zu Fisch, stiBen Gerichten, Cremesuppen

Anbau Nachhaltiger Anbau mit biologischem
Pflanzenschutz

Verfiigbarkeit Ganzjahrig

Haltbarkeit Bis zu sieben Tage bei 2-7°C

Geschmack und Anwendung

Baby Clover Cress ist eine dekorative kleinblattrige Kresse mit
kleeférmigen (herzfdrmigen, lanzettférmigen) Blattern und
einem leicht sduerlichen Geschmack.

Baby Clover Cress erinnert an saure griine Apfel und eignet
sich daher bestens fur stile Gerichte wie Cremesuppen, aber
auch fUr SofBen und Fisch. AuBerdem ist Baby Clover Cress
eine ideale Zutat fir Mayonnaise, Joghurt, Salate und Getrdnke
wie Limonade und Tee.

Herkunft

Baby Clover Cress gehort zur Familie der Sauerkleegewdchse,
die vor allem in Chile und Argentinien zu finden sind.
Urspringlich wurden die Blédtter dieser Pflanze dazu
verwendet, Gerichten eine sduerliche Note zu verleihen, und
kénnen als Ersatz fur Zitronen(sdure) dienen.

Der dreiblattrige Klee ist eines der Nationalsymbole Irlands
und steht fur die Heilige Dreieinigkeit. Interessant ist auch zu
wissen, dass das Produkt friiher verwendet wurde, um Waffen
zu perfektionieren.

Verpackung: |6 Schdlchen in ein Solitairbox (30x40 cm)

Verfiigbarkeit und Haltbarkeit

Baby Clover Cress ist ganzjahrig erhdltlich. Die Lagertemperatur
fur dieses Produkt betrdgt 2-7 °C. Die optimale Temperatur,
bei der die Qualitdt optimal erhalten bleibt, betrdgt 2-4 °C.

Da Baby Clover Cress sozial vertraglich angebaut wird, erfulit
sie die Hygieneanforderungen in der Kiche. Dieses Produkt
kann direkt verwendet werden, da es sauber und hygienisch
produziert wird.
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