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Architecture Aromatique

Honny® Cress

Geschmack Honigsuf3

Passt zu Desserts, Patisserie, Kdse

Anbau Nachhaltiger Anbau mit biologischem
Pflanzenschutz

Verfiigbarkeit Ganzjéhrig

Haltbarkeit Bis zu sieben Tage bei 2-7°C

Geschmack und Anwendung

Honny® Cress ist der Markenname von Koppert Cress fiir eine
eBbare Pflanze. Honny Cress ist eine honigsiiBe Kresse. Der
intensive stiBe Geschmack der Kresse macht sie besonders fir
Desserts geeignet. Der Geschmack der Blitter bleibt
angenehm im Mund. Vor allem in Desserts und Patisserie
bietet diese kalorienfreie Zutat unzéhlige Mdglichkeiten. Ferner
ist sie dank ihrem siBen Geschmack der perfekte
Gegenspieler fur bittere und saure Zutaten. Honny Cress
harmoniert ausgezeichnet mit wei3em Schimmelkdse, sauren
Frichten oder Joghurt-Desserts.

Herkunft

Honny Cress ist urspriinglich eine stidamerikanische Pflanze,
die schon weit vor den Konquistadoren als nattrlicher Stf3stoff
gebraucht wurde. Heute ist es in den USA und vor allem in
Japan ein wichtiger nattrlicher Zuckerersatzstoff.
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Verpackung: |6 Schdlchen in ein Solitairbox (30x40 cm)

Honny Cress (Stevia)

Verfiigbarkeit und Haltbarkeit

Honny Cress ist ganzjahrig erhdltlich. Dieses Produkt sollte
vorzugsweise bei einer Temperatur von 2 bis 7°C aufbewahrt
werden. Die optimale Temperatur, bei der die Qualitdt am
besten erhalten bleibt, liegt zwischen 2 und 4°C.

Umweltbewusst unter dem Aspekt der Nachhaltigkeit
produziert, entspricht Honny Cress den Anspriichen heutiger
Lebensmittel, den Grundlagen der modernen Kiche. Die
Produkte sind sofort verwendbar, denn sie werden sauber und
hygienisch angebaut.
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Zoet/Sweet/
SiB/Doux
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Zuur/Sour/
Saur/Aigre

Zout/Salt/
Salzig/Salé
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Umami Bitter/Amer
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