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Bezelye filizi
(Affilla Cress®

Tat taze bezelye

Kullanimi sicak ve soguk yemekler, salatalar

Kaltird biyolojik bitki koruma ve sosyal
sorumluluk kultdrd

Bulunabilirlik yil boyunca

Saklama kosullari 7 gline kadar +2, +7 derecede

Tat ve kullanim

Affilla Cress® (Bezelye filizi) yenilebilen bir bitki olarak
koppert cress markasidir. Bezelye filizinin karaktesitik 6zelligi,
sira disi ve dekoratif yapsidir Bezelye filizi (Affilla Cress) seker
bezelye yi de andirdigindan, yemek tariflerinde bezelye icin bir
alternatif olarbilir. Uriinin tatl tad), aci ve keskin olan yemek
kombinasyonlarini daha tatli bir hale getirir. Bezelye filizi (Affilla
Cress) sicak ve soguk yemeklerde yada salatalarda kullanili
bezelye gibi gercek tat verir

Mensei

Bu bitkinin stirglinleri giney dogu asyada ¢ok populerdir.
Cinliler; kelime anlami hollanda olan “he lan dou” (telaffuz:
cez lando) kelimesi ile adlandinr. 17 yy. Hollandali tlicaarlardan
edindikleri bilgiler neticesinde bdlge vetistiricilerine bu Grini
benimsediler:

Kasa icerigi: 6 adet drin 30x asa icinde

Bulunabilirlik ve saklama

Bezelye filizi (afilla cress) yil boyunca bulunabilir ve kolayca 7
gline kadar saklabilir Uygun depolama sicakligi 2, 7°C dir.
Urtiniin kalitesnin en iyi sekilde korunmasi icin ise  2-4c ile 2-
7°C arasinda saklanmalidir:
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