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Feslegen filizi
(Basil Cress)

Tat orijinal feslegen

Kullanimi salatalar, domates ve mozzarella

Kaltird biyolojik bitki koruma ve sosyal
sorumluluk kaftira

Bulunabilirlik yil boyunca

Saklama kosullari 7 glne kadar +12, +16
derecede

Tat ve kullanim

Feslegen filizi (basil cress), taze ve koyu feslegen tadindadir.
Feslegen filizi (basil cress) dana, kuzu yada tavuk ile
kullanilabilir. Ayrica salatalar sebzeler ve sebze yemeklerine
mukemmel bir ek tad olarak da kullanilabilir. Feslegen filizi &zel
kalitesi sebebi ile tat olarak olagan feslegenden ayirt edilemez.

Mensei

Feslegen filizi (basil cress), neredeyse tim diinya mutfaginda
kullaniimaktadir. Fakat bircok kisi italyan mutfagini ve diger
akdeniz Ulkeleri mutfagini feslegen ile 6zdeslestirmistirler Cok
az kisi feslegenin endonezya ve tayland mutfaginda
kullanildigini bilir Hindistanda ise feslegen kutlas bir bitki
olarak bilinir ve tannlara adak olarak kullanilir.

Kasa icerigi: 16 adet Grin 30x asa icinde

Bulunabilirlik ve saklama

Feslegen filizi (basil cress), yil boyunca bulunabilir ve kolayca 7
gline kadar saklabilir Uygun depolama sicakligi 12, |6¢ dir
Urtiniin kalitesnin en iyi sekilde korunmasi icin buz dolabinda
asla 8c nin attinda saklamayiniz.biz sosyal sorumlulugumuz
geregi mutfaginiza Griind, temiz ve hijyenik kosullarda
yetistirerek kullanima hazir olarak génderiyoruz
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