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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Turp filizi

(Daikon Cress®)

Tat at turpu, turp

Kullanimi (ham) balik, salatalar ve japon
yemekleri

Kaltira biyolojik bitki koruma ve sosyal

sorumluluk kdiltird
yil boyunca
7 glne kadar +2, +7 derecede

Bulunabilirlik
Saklama kosullari

Tat ve kullanim

Daikon Cress® (Turp filizi) yenilebilen bir bitki olarak koppert
cress markasidin Turp filizinin esas kaynagi japonya'din Ayni adi
tasidigl turpun verdigi keskin turp tadini yemeklerinizde turp
filizi (Daikon Cress) ile saglayabilirsiniz. Turp filizi (Daikon
Cress), ton baligl, somon, uskumru, ringa gibi ¢ig balik
kombinasyonlarinda kullanilabilir. Ayrica, degisik salatalar
tzerine de birer tutam atilarak ta kullanilabilir

Mensei

Turp filizi (Daikon Cress), japonya'da cok populer bir Grindur.
“kaiware" olarak adlandirilir. (daikon japonca da turp
demektir) Yerel turp tohumlan ile Uretilir ve keskin at turpu
tadi verir Turp filizi (Daikon Cress), yaklasik 5-7 glin arasinda
hizli bir blyime gdsterir Bunun icin ¢cimlneme cok énemlidir:
Koppert cress diinyanin farkli noktalarinda en yiksek kalitede
tohum Uretimi yapmaktadir:

Kasa icerigi:1 6 adet trin 30x40 kasa icinde
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Bulunabilirlik ve saklama

Turp filizi (Daikon Cress), yil boyunca bulunabilir ve kolayca 7
gline kadar saklabilir Uygun depolama sicakligi +2 +4°C dir.
Bitkiler bu sicaklikgin Uzerinde bir ortamda tutulmaya
baslandiginda blylime devam edeceginden bir miktar su ilave
etmelisiniz. Biz sosyal sorumlulugumuz geregi mutfaginiza
Uriing, temiz ve hijyenik kosullarda yetistirerek kullanima hazir
olarak génderiyoruz.
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