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Architecture Aromatique

Maydanoz filizi

(Persinette Cress)

Tat maydanoz
Kullanimi et, balik ve kiimes hayvanlan icin
baharat olarak kullanilir:

Kaltird biyolojik bitki koruma ve sosyal
sorumluluk kultdrd
Bulunabilirlik yil boyunca

Saklama kosullari 7 glne kadar +2, +7 derecede

Tat ve kullanim

Maydanoz filizi (Persinette Cress); yenilebilen bir bitki olarak
koppert cress markasidir Corbalar, et, balik ve kiimes
hayvanlari icin ¢ok iyi bir garnitlr ve baharattir: Servis
oncesinde tabklarin Uzerine dekore edilir Genellikle taze
olarak kullanilir: ince bitki yapisindan dolayi geleneksel
madanoza gore agizda dahat hog bir lezzet hissetmenizi saglar

Mensei

Maydanoz filizi (Persinette Cress); genellikle baharat olarak
kullnilan popiler bir bitkidir Esas mensei akdeniz Ulkeleridir:
Eski zamanlarda bir cok yemekte kulliliyordu. Bati avrupayla
tanismasi ise romalilar zamanina dayanmaktadir:

Kasa icerigi: | 6 adet Griin 30x40 kasa icinde

Bulunabilirlik ve saklama

Maydanoz filizi (Persinette Cress); il boyunca bulunabilir ve
kolayca 7 gline kadar saklabilin Uygun depolama sicakligi 2,
4°C dir. Biz sosyal sorumlulugumuz geregi mutfaginiza Griing,
temiz ve hijyenik kosullarda yetistirerek kullanima hazir olarak
gbnderiyoruz.
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