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Kirmizi turp
filizi (Sakura Cress®)

Tat siyah turp

Kullanimi salatalar, mezeler

Kaltird biyolojik bitki koruma ve sosyal
sorumluluk kaktdrd

yil boyunca

7 gline kadar +2, +7 derecede

Bulunabilirlik
Saklama kosullari

Tat ve kullanim

Sakura Cress® (Kirmizi turp filizi) yenilebilen bir bitki olarak
koppert cress markasidir Kirmizi turp filizi turp tadindadir.
Koyu kirmizi rengi ile bircok yemek cesidi icin essiz bir
tamamlayicidir Kirmizi turp filizi, biftek yada ton balig gibi
yagl yemeklere baharatli bir tat verir. Kirmizi turp filizi genis
bir kullnim alanina sahiptir. Ozellikle de soguk yemeklerde
mezelerde kullanilir.

Mensei
Kirmizi turp filizi, bizim yesil turp filizinin kirmizi versiyonudur.
Benzersiz kirmizi renginin yaninda, ¢cok saglikli bir Grindar.

Kasa icerigt: , :5 aaet urtin 30x40 kasa icinde

Bulunabilirlik ve saklama

Kirmizi turp filizi (Sakura Cress) yil boyunca bulunabilir ve
kolayca 7 gline kadar saklabilin Uygun depolama sicakligi 2,
4°C dir. Biz sosyal sorumlulugumuz geregi mutfaginiza Griing,
temiz ve hijyenik kosullarda yetistirerek kullanima hazir olarak
gdnderiyoruz.
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