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Shiso Mixed

Sapore: Dipende dalla composizione del miscuglio

Uso: varie

Coltura: Senza l'uso di prodotti antiparassitari in
ambiente controllato ed igienico

Disponibilita: Tutta I'anno

Conservabilita:  Sino a 7 giomi a 2-7°C

Sapore ed utilizzo

La confezione contiene Shiso Purple, Shiso Green, Daikon
Cress e Mustard Cress. La descrizione di queste essenze puo’
essere trovata nelle loro specifiche schede.

Origine

Shiso Mixed €’ tra i nostri prodotti piu’ venduti. Esso incontra
le esigenze dello chef di avere essenze ideali per la guarnizione
dei piatti. Le quattro specialita’ incluse si accompagnano ad
ogni sorta di piatto, dal pesce alla carne ed alle verdure.

Disponibilita’ e conservazione

Shiso Mixed e' disponibile tutto |'anno e puo' essere conservato
sino a 7 giomi dalla consegna. La temperatura di conservazione
e' di 2-7°C con temperatura ottimale tra i 2° ed i 4°C. Prodotto
secondo metodi di coltivazione socialmente responsabile, Shiso
Mixed ha i requisiti igienici standard per I'utilizzo in cucina.
Il prodotto necessita soltanto di una risciaquatura, essendo
coltivato in modo pulito ed igienico.

Confezione: |6 tazze per scatola (30x40 cm)
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