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Algae Flakes

Smaak Umami

Gebruik In de Aziatische keuken, in salades, bij vis,
schaal- en schelpdieren, in sauzen, rijst-
gerechten als sushi, risotto en zelfs bij
desserts

Beschikbaarheid Jaarrond

Houdbaarheid  Tot 2 jaar

Smaak en toepassing

Algae Flakes zijn bijzonder geschikt om aan diverse gerechten kleur
en smaak toe te voegen. Afhankelijk van het hoofdingrediént,
voegen ze een ziltige subtiele vissmaak toe. Maar in combinatie
met witte chocolade juist een zoetig accent. De typisch groene
kleur en het mond gevoel maakt 100% Algen viokken een unieke
aanwinst in de keuken.

Oorsprong

Deze Algae Flakes zijn een zeer krachtige bron van chlorophy!
(bladgroen) en bevatten een hoog gehalte (>60%) aan eiwitten,
vitamines, spoorelementen en Omega 3 vetzuren. Algen kunnen
een belangnjke en duurzame vervanger worden van dierlijk eiwit.
Ook wordt beweerd dat algen helpen om het lichaam te reinigen,
extra energie leveren en het immuunsysteem ondersteunen.

Inhoud: 6 blikken (50 g) per doos

Algae Flakes (Umami)

Beschikbaarheid en houdbaarheid
Algae Flakes zijn jaarrond verkrijgbaar en kunnen tot twee jaar
bewaard worden bij een temperatuur van 12—16°C.
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