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Anise Blossom

Sabor Anis, estragdo

Utilizacdo Aperitivos e sobremesas

Cultivo Cultivo socialmente adaptado,
com controlo bioldgico de pragas

Disponibilidade  Ano inteiro

Vida de prateleira Até sete dias entre 2—7°C

Sabor e aplicagio

Anise Blossom tem um sabor a anis com um toque de estragdo.
O sabor picante a estragdo vem do caule e o sabor a anis vem
da flor. Combina bem com sobremesas, aperitivos e cocktails.

Origem

Esta planta € nativa do México e América Central, os Aztecas
utilizavam-na para rituais religiosos e medicinais. Anise Blossom
utiliza-se como uma erva e muitas vezes substitui o estragao.
As folhas tém um sabor muito parecido com estragao com um
sabor suave a anis.

Nas zonas nativas desta flor € um ingrediente importante
de “chocolat”, uma bebida espumosa a base de chocolate.
As folhas secas e a flor com dgua quente fazem um chd, que é
uma bebida muito popular na América Latina.

Contetdo: 50 flores em uma bandeja

Anise Blossom (Tagetes)

Disponibilidade e armazenamento

Anise Blossom esta disponivel todo o ano e pode serarmazenada
por mais de sete dias. A temperatura de armazenamento do
produto é de entre os 2—7°C. A temperatura ideal na qual a
qualidade é melhor mantida € entre 2—4°C.

Produzido em uma ambiente adaptado, Anise Blossom atende
aos padrdes de higiene de cozinha. O produto estd pronto a
usar porgue vez que cresce num meio limpo e higiénico.
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