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Limon Cress

Sabor Lima, anis
Utilizacdo Peixe, sopas, marisco e sobremesas
Cultivo Cultivo socialmente adaptado,

com controlo bioldgico de pragas
Disponibilidade  Ano inteiro

Vida de prateleira Até sete dias entre 12-16°C

Sabor e aplicagio

Limon Cress tem um delicioso sabor e odor a Lima. Os
gastronomos também reconhecem tons de anis. O sabor a
lima combina bem com sobremesas, mas nao se deve esquecer
a combinacdo da frescura da Cress com cocktails com dlcool
ou com fruta. Os tons de anis de Limon Cress sobressaem em
combinagdes com marisco.

Origem
Existem a volta de 150 variedades diferentes da familia do
manjericdo. Esta diferencia-se no sabor e na aparéncia.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Limon Cress (Ocimum)

Disponibilidade e armazenamento

Limon Cress esta disponivel todo o ano e pode ser armazenada
por mais de sete dias. A temperatura de armazenamento do
produto € de entre os 12—16°C.

Produzido em uma cultura socialmente responsdvel, Limon
Cress atende aos padrdes de higiene de cozinha. O produto esta
pronto a usar porque vez que cresce num meio limpo e higiénico.
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