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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Aclla Cress®

Smak Swiezy, mietowe, cytrusowe

Uzycie Do deseréw oraz w potaczeniu
z warzywami, bulwami i tlustymi
potrawami

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Smak i zastosowanie

Aclla Cress® to nazwa jadalnej rosliny marki Koppert Cress
Aclla Cress ma $wiezy, cytrusowy smak. Aclla Cress sprawdza
sig zarbwno w daniach na stodko, jak i na stono. Pierwszym
logicznym pomystem bytyby kombinacje z deserami. Przy
odrobinie kreatywnosci sprawdza sie réwniez w potaczeniu z
warzywami takimi jak bulwy, pasternak czy pomidory. Stanowi
réwniez doskonaty dodatek do ttustych potraw, takich jak
kaszanka, dréb czy foie gras.

Pochodzenie

Aclla Cress pochodzi z Ameryki Potudniowej, gdzie rosnie na
murawach Peru. Miejscowa ludno$¢ korzystata z roéliny na
wiele sposobdw. Byta szczegdlnie popularna w goracych i
zimnych napojach ze wzgledu na znane wiasciwosci lecznicze.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Aclla Cress® (Tagetes)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Adlla Cress sa dostepne przez caty rok i moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Aclla Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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