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Architecture Aromatique

Anise Blossom

Smak Anyz, estragon

Uzycie Kanapki, desery (zimne lub mrozone)
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie
Anise Blossom smakuje anyzem z nutg estragonu. Aromatyczny
smak estragonu wyczuwalny jest w fodydze, a aromat anyzu w
kwiatach. Anise Blossom doskonale komponuje si¢ rowniez z
deserami i koktajlami.

Pochodzenie

Rodlina pochodzi z Meksyku i Ameryki Srodkowej i byt
uzywana od czasow Aztekdw, zaréwno do celow religijnych,
jak i medycznych. Jest spozywany jako zioto i jest powszechnie
stosowany jako substytut estragonu.

Liécie maja smak podobny do estragonu z nuta anyzu. Na
obszarach, gdzie wystepuje naturalnie, li$¢ jest waznym
sktadnikiem aromatyzujacym ,,chocolatl” - azteckiego pieniacego
sie napoju na bazie kakao. Suszone lidcie i kwiatostany moczy
sie w goracej wodzie, aby zrobi¢ herbate, ktéra jest popularnym
napojem w Ameryce tacinskiej.

Zawartosé: 50 kwiatéw na skala

Anise Blossom (Tagetes)

Dostepnosc i trwatos¢

Anise Blossom sa dostgpne przez caly rok i mozna je
przechowywa¢ do siedmiu dni. Temperatura przechowywania
tego produktu wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla
utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi metodami
uprawy, Anise Blossom spefnia standardy higieny w kuchni. Produkt
jest gotowy do uzycia, poniewaz jest czysty i higieniczny.
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