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Apple Blossom

Smak Smak kwasny, zielone jabtko

Uzycie Amuses-bouche, satatki owocowe,
desery, ryby

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2-7°C

Smak | wykorzystanie
Apple Blossom dobrze komponuje sie z deserami i koktajlami.
Z powodzeniem mozna go réwniez faczy¢ ze skorupiakami
lub rybami wedzonymi. Apple Blossom bedzie zachwycajaca
ozdoba kazdego dania.

Pochodzenie

Apple Blossom nalezy do szerokiej rodziny roslin ozdobnych
i tylko kilka z nich jest jadalnych. Apple Blossom zostat
przetestowany i uznany za bezpieczny do spozycia.

Zawartosé: 100 lisci na skala

Apple Blossom (Begonia)

Dostepnosc i trwatos¢

Apple Blossom sa dostepne przez caty rok i mozna je
przechowywa¢ do siedmiu dni. Temperatura przechowywania
tego produktu wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla
utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi metodami
uprawy, Apple Blossom spemia standardy higieny w kuchni.
Produkt jest gotowy do uzycia, poniewaz jest czysty i higieniczny.
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