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Architecture Aromatique

Atsina® Cress

Smak Stodki anyz i lukrecja

Uzycie Amuses-bouche, desery, lody, biata ryba
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczng ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Smak i zastosowanie

Atsina® Cress to nazwa roSliny jadalnej marki Koppert Cress.
Atsina Cress ma stodki anyzowy smak.Ten smak $wietnie pasuje
do stodkich potraw i jest szczegblnie dobry do deseréw z
czekolada, w tym z biata czekolada. Dzigki nutom kopru
wioskiego Atsina Cress jest smaczna w potaczeniu z tagodnymi
rybami, takimi jak okorh morski, dorsz, halibut i wilczak.

Pochodzenie

Atsina  Cress zostata nazwana na cze$¢ starego
pothocnoamerykanskiego plemienia, Indian Atsina. Uzywali
lidci tej rodliny do przygotowania cieptego, stodkiego napoju,
ktéry fagodzit bél gardta.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Atsina® Cress (Agastache)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Atsina Cress sa dostepne przez caty roki moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Atsina Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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