\
KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Basil Cress

Smak Bazylia
Uzycie Satatki, pomidor, mozzarella

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 12—16°C

Smak i zastosowanie

Basil Cress to odwazna, $wieza ro$lina o smaku bazylii i tagodnych
nutach gozdzikéw. Poniewaz liscie s mtode, moze by¢ uzywana
w catosci. Aromat Basil Cress doskonale komponuie sie z cielecing,
jagniecing lub kurczakiem.To takze doskonaty dodatek do satatek,
warzyw czy dan warzywnych.

Szczegblng cecha Basil Cress jest fakt, ze mozna ja podgrzewac
bez utraty jej smaku.

Pochodzenie

Basil Cress jest uzywana w kuchniach na catym Swiecie.
Wigkszosci ludzi kojarzy bazylie z kuchnia wtoska i innymi
kuchniami érédziemnomorskimi. Nie wszyscy wiedza, ze
bazylia jest rowniez czesto stosowana w kuchni indonezyjskie;
i tajskiej. W Indiach bazylia jest $wigtym ziotem i jest uzywana
do sktadania ofiar bogom.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Basil Cress (Ocimum)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Basil Cress sa dostepne przez caly rok i moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 12—16°C. Nigdy nie przechowyj
Basil Cress w lodéwce, poniewaz nie znosi temperatur ponizej 8°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Basil Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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