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Architecture Aromatique

Bean Blossom

Smak Mtoda fasolka

Uzycie Biata ryba, dziczyzna, dréb,
potrawy wegetarianskie
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2-7°C

Smak | wykorzystanie

Maty, ozdobny, purpurowy kwiat o stodkim smaku fasoli
i chrupkoé¢ w sercu. Dobrze komponuje sie z letnimi
potrawami, takimi jak ryba czy dréb. Swietnie komponuije sie
réwniez z letnimi warzywami, daniami z owocdw i ziét oraz
daniami wegetarianskimi. Bean Blossom wyrdznia sie takze w
zestawieniach z deserami czy czekolada.

Pochodzenie

Bean Blossom to kwiat roéliny straczkowej, ktoéry mozna
wykorzysta¢ na wiele sposobdéw. Ta roslina straczkowa jest
jedna z najstarszych roélin uprawianych do dzié. Jest to roslina
uprawiana w Indiach od czaséw starozytnych.

Mtode, niedojrzate straki gotuje sie i je jak zielona fasolke. Mtode
liscie sa uzywane na surowo w satatkach, podczas gdy dojrzate
liscie gotuje sig i je jak szpinak. Kwiaty mozna je$¢ na surowo
lub na parze.
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Zawartosé: 20 kwiatéw na skala

Bean Blossom (Dolichos)

Dostepnosc i trwatos¢

Bean Blossom sa dostgpne przez caty rok i mozna je
przechowywa¢ do siedmiu dni. Temperatura przechowywania
tego produktu wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla
utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi metodami
uprawy, Bean Blossom spetnia standardy higieny w kuchni. Produkt
jest gotowy do uzycia, poniewaz jest czysty i higieniczny.
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