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Architecture Aromatique

Borage Cress

Smak Solanka, ostryga, zielony ogbrek

Uzycie Ryby, skorupiaki/przegrzebki, kanapki na
podwieczorek

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczng ochrona upraw
Przez caty rok
Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Dostepnosc
Okres trwatosci

Smak i zastosowanie

Kiedy juz sprébujesz Borage Cress zrozumiesz, dlaczego
Holendrzy nazywaja ja ,ziotem ogodrka”. Ma on niewatpliwie
czysty i orzezwiajacy smak,ze stonyminutami przypominajacymi
ostrygi.

Borage Cress to doskonaty dodatek do skorupiakéw lub lekko
gotowanych i wedzonych na zimno ryb. Polecamy réwniez
faczenie Borage Cress z tatarem miesnym lub stekowym.

Pochodzenie

Nazwa pochodzi od arabskiego stowa , Abu Rache”, ,,Abu”
oznacza ojca, a ,,Rache” oznacza potliwos¢. Jedzenie Borage
Cress podczas choroby pobudza transpiracje, a tym samym
przyspiesza proces regeneracji. Stosowana jako herbata ma
réwniez pomagac przy bélach gtowy, goraczce i gardle.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Borage Cress (Borago)

Dostepnos¢ i trwatos¢

Borage Cress sa dostepne przez caty rokimoga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Borage Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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