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Architecture Aromatique

Citra Leaves®

Smak Odswiezajacy, kwaskowe nuty cytrusowe

Uzycie W potrawach z ryb i drobiu, w satatkach
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie

Citra Leaves® to nazwa jadalnego liscia marki Koppert Cress.
Jest to lis¢ dekoracyjny, ktéry wewnatrz posiada srebrny kolor.
Citra Leaves maja intensywny, kwasny cytrusowy smak, ktory
przypomina jabtka Granny Smith lub lekkie cytrusy. Kwasny
smak wystepuje zaréwno w liciu, jak i fodydze. Citra Leaves
mozna stosowaé w wielu réznych potrawach, od ryb po dréb,
co jest ich duza zaleta.

Pochodzenie

Citra Leaves pierwotnie pochodzi z Andéw w Chile. Tam licie
sa czesto uzywane jako zamiennik octu. Sa réwniez zute dla
orzezwiajacego kwasnego smaku.

Zawartosé: 25 lisci na skala

Citra Leaves® (Oxalis)

Dostepnosc i trwatos¢

Citra Leaves sg dostepne przez caty rok i mozna je przechowywac
do siedmiu dni. Temperatura przechowywania tego produktu
wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla utrzymania
najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Citra Leaves spefnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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