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Solitary Box: 16x  
(30x40x14 cm)

CressSingle Box: 12x  
(30x40x14 cm)

Daikon Cress® (Raphanus)
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Koppert Cress B.V.
De Poel 1

2681 MB Monster
Holandia

Tel : +31 174 24 28 19
Fax : +31 174 24 36 11
info@koppertcress.com
www.koppertcress.com
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Daikon Cress®

Smak	 Rzodkiew, czarna rzepa
Użycie	 (surowe) ryby, sałatki, dania japońskie
Uprawa	 Uprawa społecznie odpowiedzialna z 

biologiczną ochroną upraw
Dostępność	 Przez cały rok
Okres trwałości	 Do 7 dni w temperaturze 2–7°C

Smak i zastosowanie
Daikon Cress® to marka firmy Koppert Cress dla roślin jadalnych. 
Daikon Cress pochodzi z Japonii. Ostry rzodkiewkowy smak jej 
imiennika daikon sprawia, że Daikon Cress jest aromatycznym 
dodatkiem do potraw. 

Rzeżucha dobrze komponuje się z surowymi rybami, takimi 
jak tuńczyk, łosoś, makrela i śledź. Daikon Cress można dodać 
również do sałatki.

Pochodzenie
Daikon Cress to bardzo popularny produkt w Japonii, nazywany 
„kaiware”. (Japońska nazwa rzodkiewki to Daikon). Jest 
produkowany z nasion miejscowej rzodkwi i ma prawdziwy smak 
chrzanu. Jest spokrewniony z bardziej znaną Round Red Radish, 
ale ma mocniejszy smak.

Rozwój Daikon Cress jest bardzo szybki, około 5-7 dni. 
Dlatego wymagane jest, aby używać odpowiednich nasion o 
równomiernym kiełkowaniu. Z tego powodu Koppert Cress 
produkuje nasiona pod własnym nadzorem w kilku miejscach 
na świecie.

Dostępność i trwałość
Daikon Cress są dostępne przez cały rok i mogą być przechowywane 
do tygodnia w temperaturze od 2–7°C. Optymalna temperatura 
dla utrzymania najlepszej jakości wynosi od 2–4°C. 

Utrzymywane roślin w wyższej temperaturze spowoduje, że 
będzie ona nadal rosła wykorzystując wodę z medium. Nie 
jest to problemem. W takiej sytuacji wystarczy zwilżyć podłoże 
rośliny i włożyć ją z powrotem do chłodzenia i po 24 godzinach 
będziesz mieć tę samą chrupiącą roślinę. 

Produkowany zgodnie ze społecznie odpowiedzialnymi 
metodami uprawy, Daikon Cress spełnia standardy higieny w 
kuchni. Ze względu na czysty oraz higieniczny sposób uprawy 
produkt jest gotowy do spożycia.


