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Architecture Aromatique

Floregano®

Smak Oregano, powiew lata

Uzycie Migso i pomidory

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie

Floregano® to nazwa jadalnego kwiatu marki Koppert Cress.
Aromat Floregano przywotuje mysl o Morzu Srodziemnym.
Posiada smak $wiezego oregano.

Dekoracyjny, aromatyczny charakter sprawia, ze sprawdza sie w
réznorodnych potrawach. Floregano dobrze smakuje w daniach
azjatyckich i jagniecych. Kwiat jest réwniez smaczny ze stodka
papryka, pomidorem lub cukinia.

Pochodzenie
Floregano pochodzi z regionu $rédziemnomorskiego. Potezny
charakter kwiatu mozna rozpozna¢ po jego zapachu i kolorze.
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Zawartosé: 20 kwiatéw na skala

Floregano® (Origanum)

Dostepnosc i trwatos¢

Floregano sa dostepne przez caty rok i mozna je przechowywac
do siedmiu dni. Temperatura przechowywania tego produktu
wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla utrzymania
najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spofecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Floregano spetnia standardy higieny w kuchni.
Produkt jest gotowy do uzycia, poniewaz jest czysty i higieniczny.
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Stodki Umami Sol Kwas Gorzki
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