\
KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Gangnam Tops

Smak Swiezy, lekko Gorzki

Uzycie Safatki, kanapki, ttuste ryby, dynia, koper
wioski, desery

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2-7°C
Smak | wykorzystanie

Dekoracyjna i naturalna fodyga o chrupiacym i $Swiezym
zapachu. Swiezy smak Gangnam Tops taczy sie z lekko gorzkim
smakiem  przypominajacym portulaka. Przede wszystkim
Gangnam Tops to smaczny dodatek do safatek czy kanapek, ale
dobrze komponuje sie réwniez sie z innymi sktadnikami, takimi
jak ttusta ryba, na przyktad: makrela, i $ledz, czy tez warzywami,
jak na przykfad: dynia, koper wtoski, fasola, rodliny straczkowe i
ziemniaki. Dzieki tagodnemu smakowi dobrze komponuja sie w
deserach z czerwonymi owocami. Jasnozielony kolor i dugosé
Gangnam Tops sprawia, ze jest on wyjatkowo dekoracyjny.
Dlatego dobrze wpisuje si¢ w dzisiejsze trendy: naturalny wyglad
i kuchnie nordycka. Gangam Tops sa naprawde wszechstronne.

Pochodzenie

Gangnam Tops to todygi rosliny pochodzacej z Korei Potudniowej,
wystepujace réwniez w niektorych czesciach kraju Chiny iTajlandia.
Gangnam Tops naleza do rodziny sedum.VWszyscy znamy najlepie;]
rozchodnik jako rodling okrywowa; mniej wiadomo, Zze inne
odmiany sa rzeczywiscie jadalne.VV kuchni koreanskiej rozchodnik
byt uznawany za jadalne dzikie warzywo juz w XVI i XVII wieku:
Namul, uzywany w potrawach takich jak Dolnamul. Te rosliny
rosna tylko na wolnosci. Koreahczycy znaja produkt jako warzywo
wiosenne i przypisuja mu szereg wiasciwosci. Uwaza sig, ze roélina
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Zawartosé: 50 lisci na skala

Gangnam Tops (Crassulaceae)

dzieki wysokiej zawartosci polifenoli przeciwdziata starzeniu sie
miodej tkanki tacznej. Rob Baan po kulinarnej podrézy odkrywcze
z wieloma najlepszymi szefami kuchni przywiézt produkt ze soba
z Korei Potudniowej. Obecnie opracowaliémy odpowiednia
metode uprawy, dzigki czemu produkt jest tatwo dostepny przez
caly rok i spetnia odpowiednie normy bezpieczehstwa zywnosci.

Dostepnos¢ i trwatos¢

Gangnam Tops sa dostepne przez caly rok i mozna je
przechowywa¢ do siedmiu dni. Temperatura przechowywania
tego produktu wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla
utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Gangnam Tops spemia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy

liscie wymagaja jedynie sptukania.
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