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Architecture Aromatique

Jasmine Blossom

Smak Jasmin

Uzycie Ryby (zupa), skorupiaki, przegrzebki,
desery, chleb, herbata, dobrze
przyprawione dania, ktére nabieraja
stodkiego charakteru, desery

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie

Jadmin jest znany gtéwnie jako skfadnik herbaty, ale moze by¢
stosowany w naparach na wiele réznych sposobdéw. Zwiaszcza
w dobrze przyprawionych daniach, ktére nabieraja odrobiny
stodyczy, takich jak mieczaki lub skorupiaki, watrébk, kacza lub
bulion z homara.

Zalecane przetwarzanie w niskiej temperaturze, zbyt wysoka
temperatura wywotuje gorzki smak. Jasmine Blossom mozna
stosowac do dan orientalnych, curry, w makaronach i sosach
chlebowych. Doskonale taczy sie z letnimi owocami i cytrusami.

Pochodzenie

Jasmine Blossom to roélina znana w Europie i Azji ze swojego
smaku i zapachu juz od wiekéw. Nazwa pochodzi z jezyka
arabskiego i oznacza ,,dar od Boga".
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Zawartosé: 25 kwiatéw na skala

Jasmine Blossom (Jasminum)

Dostepnosc i trwatos¢

Jasmine Blossom sa dostgpne przez caly rok i mozna je
przechowywa¢ do siedmiu dni. Temperatura przechowywania
tego produktu wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla
utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Jasmine Blossom spetnia standardy higieny
w kuchni. Produkt jest gotowy do uzycia, poniewaz jest czysty
i higieniczny.
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