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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Kikuna® Leaves

Smak Marchew, seler

Uzycie Aromatyczne i dekoracyjne w safatkach,
owocach morza, miso souph lub
potrawach z jajek

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie

Kikuna® Leaves to nazwa jadalnych lisci marki Koppert Cress.
Kikuna Leaves to dekoracyjne liscie o wyraznym aromacie
marchwi lub selera.

Kikuna Leaves mozna stosowa¢ w satatkach, z surowa ryba i daniami
ze skorupiakdw, sa rowniez bardzo smaczne w ciescie tempura.

Pochodzenie

Rodlina jest od wiekdéw uzywana w Azji, gtdwnie jako zioto
do przyprawiania potraw. Kazda czes$¢ rosliny jest jadalna, ale
preferowane sa mtode liscie. Jest to roslina typowo azjatycka,
majaca liczne zastosowania jako sktadnik i dekoracja.

KIKUMA
LEAVES®

Zawartosé: 25 lisci na skala

Kikuna® Leaves (Chrysanthemum)

Dostepnosc i trwatos¢

Kikuna Leaves sa dostepne przez caty rok i mozna je
przechowywa¢ do siedmiu dni. Temperatura przechowywania
tego produktu wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla
utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Kikuna Leaves spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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