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Architecture Aromatique

Limon Cress

Smak Limonka, anyz

Uzycie Ryby (zupy), skorupiaki, przegrzebki

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 12—16°C

Smak i zastosowanie

Limon Cress ma wySmienity zapach i smak limonki. Mozna
rowniez zauwazy¢ subtelne $lady anyzu. Smak limonki dobrze
komponuje sie z deserami.

Jej Swiezy smak jest réwniez dobrym dodatkiem do koktajli
owocowych oraz alkoholowych. Anyzowe nuty Limon Cress
najlepiej wypadaja w potaczeniu ze skorupiakami.

Pochodzenie Limon Cress (Ocimum)
W rodzinie Basil jest okoto 150 réznych gatunkéw Limon Cress.
Roznia sie one smakiem i wygladem. Dostepnos¢ i trwatos¢

Limon Cress sa dostepne przez caty rok i moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od |2—16°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Limon Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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