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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Lupine Cress

Smak Dobry kes, lekko gorzki, $wiezy, chrupki

Uzycie Béb, zielony, rodliny straczkowe, dynia,
surowa fasola, soja, bulwy

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Alergeny
tubin jest znanym alergenem. tubin ma tak zwana alergie
krzyzowa z alergia na orzechy ziemne.

Smak i zastosowanie

Lupine Cress to kietki, ktére doskonale taczy sig z innymi
sktadnikami. Dzieki jedrnosci i chrupkoéci stanowi dobry
dodatek zarbwno do dan na ciepto, jak i na zimno. Lupine Cress
ma diugi okres przydatnosci do spozycia, jest fatwa w uzyciu,
stanowi doskonaty zamiennik warzyw w przystawkach i stanowi
doskonaty dodatek do potraw wegetarianskich. Lupine Cress
bardzo dobrze komponuije sie réwniez z lekkimi, lekkostrawnymi
daniami rybnymi i biatymi migsami.

Pochodzenie

Lupine Cress pochodzi z regionu $rédziemnomorskiego.
Odkryto ja przede wszystkim na Potwyspie Iberyjskim i w Gregiji,
ale historycznie jego nazwa zostata réwniez wspomniana we
Wihoszech. Grube nasiona byty uzywane w czasach rzymskich
jako pienigdze do gry.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Lupine Cress (Lupinus)

Dostepnos¢ i trwatos¢

Lupine Cress sa dostepne przez caty rokimoga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2°—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Lupine Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia..
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