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Architecture Aromatique

Majii® Leaves

Smak Soczysty i chrupiacy lis¢

Uzycie Idealny do wypetniania dowolnym farszem
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie

Mgjii® Leaves to nazwa jadalnego liscia marki Koppert Cress.
Ze wzgledu na naturalng zdolnod¢ magazynowania w lié¢
mozemy wypemi¢ réznymi smakami.

Madijii Leaves Swietnie komponujg sie z langustynka i zielonymi
winogronami lub z kwasnymi dodatkami, np. rabarbarem.
Dla uzyskania najlepszego pofaczenia smakowego, zaleca sie
zestawi¢ Majii Leaves ze stodkimi sktadnikami.

Pochodzenie

Magijii Leaves to liScie w ksztatcie kropli, sa soczyste i pochodzaca
z Afryki. Liscie sg naturalnym magazynem wody w okresach
suszy. To wyjasnia nazwe: Majii, ,woda" w Swahilii.

Zawartosé: 25 lisci na skala

Mdajii® Leaves (Graptopetalum)

Dostepnosc i trwatos¢

Magjii Leaves sa dostepne przez caty rok i mozna je przechowywac
do siedmiu dni. Temperatura przechowywania tego produktu
wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla utrzymania
najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Mdjii Leaves spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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