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Solitary Box: 16x  
(30x40x14 cm)

CressSingle Box: 12x  
(30x40x14 cm)

Melissa Cress (Melissa)
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Koppert Cress B.V.
De Poel 1

2681 MB Monster
Holandia

Tel : +31 174 24 28 19
Fax : +31 174 24 36 11
info@koppertcress.com
www.koppertcress.com

12
-2

0 
PL

GorzkiKwasSólUmamiSłodki

Melissa Cress
Smak	 Miętowy, smak, zapach cytryny
Użycie	 Połączenie ze słodkimi produktami, 

takimi jak skorupiaki, mięczaki oraz 
Uprawa	 Uprawa społecznie odpowiedzialna z 

biologiczną ochroną upraw
Dostępność	 Przez cały rok
Okres	trwałości	 Do 7 dni w temperaturze 2–7°C

Smak i zastosowanie
Melissa Cress to piękna aromatyczna mieszanka o smaku 
miętowym, a po zmiażdżeniu ma subtelny cytrynowy zapach 
przypominający skórkę z cytryny. Najlepiej komponuje się 
w połączeniu ze słodkimi produktami, takimi jak skorupiaki, 
mięczaki i białą rybą oraz warzywami, takimi jak dynia, słodkie 
ziemniaki, koper włoski, cytrusy i kwaśne jabłko. Pasuje również 
do dań azjatyckich oraz w połączeniu z ciężkimi smakami, takimi 
jak jagnięcina, ser lub dziczyzna. Melissa Cress świetny nadaje się 
również jako składnik w wodzie lub napojach, dodaje smaku i 
aromatu.

Pochodzenie
Melissa Cress to młoda sadzonka Melissa officinalis. Nazwa 
botaniczna Melissa pochodzi od łacińskiego słowa oznaczającego 
pszczołę, ze względu na dużą ilość nektaru znajdującego się w jej 
kwiatach. Gatunek ten pochodzi z rejonu południowej Europy, 
Morza Śródziemnego i Azjii Środkowej, ale rozprzestrzenił się 
jako nieznany gatunek na całym świecie. Roślina ta nazywana 
jest również melisą cytrynową lub częściej melisą miętową. Jest 
to wieloletnia roślina zielna, należąca do rodziny miętowych. 
Liście w pełni rozwiniętej rośliny mają łagodny cytrynowy 
zapach podobny do mięty.

Dostępność i trwałość
Melissa Cress są dostępne przez cały rok i mogą być przechowywane 
do tygodnia w temperaturze od 2–7°C. Optymalna temperatura 
dla utrzymania najlepszej jakości wynosi od 2–4°C.

Produkowany zgodnie ze społecznie odpowiedzialnymi 
metodami uprawy, Melissa Cress spełnia standardy higieny w 
kuchni. Ze względu na czysty oraz higieniczny sposób uprawy 
produkt jest gotowy do spożycia.


