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Moai Caviar

Smak Stony, wodnisty, zelowy

Uzycie Ryby, skorupiaki, mieczaki, tempura, sushi,
zupy, satatki, ryz, koktajle, desery, lody
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze |7-25°C

Smak | wykorzystanie

Moai Caviar jest znany jako ,Umibudo”, japonskie stowo
oznaczajace ,,morskie winogrona” lub ,,zielony kawior”. Jadalne
wodorosty z matymi babelkami na todygach, ktore przypominaja
mata zielong kis¢ winogron lub ikre ryb. Babelki tatwo tamia sie
na jezyku, uwalniajac lekko stony smak potudniowo-morskiej
Swiezosci. W stanie surowym jest atrakcyjnym wizualnie
sktadnikiem z zelowym, wodnistym uczuciem w ustach.

Piekno Moai Caviar sprawia, ze idealnie nadaje sie jako dodatek
do kanapek, w pofaczeniu z koktajlami lub jako funkcjonalny
dodatek do kilku ryb, skorupiakéw, mieczakéw, tempury,
sushi, zup, satatek czy dan z ryzu. Wyjatkowy jest réwniez w
pofaczeniu z deserami.

Delikatnie optucz, usun wilgo¢ i zjedz na surowo jak sashimi.
Wystawienie Moai Caviar na dziatanie lodowatej wody uwydatni
teksture i poprawi smak. Uwazaj, aby nie naktada¢ dressingu z
gory, poniewaz w rezultacie morskie winogrona uschna.
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Zawartos¢: 35 g net

Moai Caviar (Caulerpa)

Pochodzenie

Stowo "Moai" pochodzi od grupy starszyzny z Okinawy w
Japonii, jednej z pierwotnych Btekitnych Stref. Koppert Cress
zawsze inspirowat sie niebieskimi strefami. Ci ludzie na cate
zycie prowadza wyjatkowo lepsze i dtuzsze zycie niz ktokolwiek
inny na $wiecie. Pochodzenie Moai Caviar sigga obszaru Japonii,
Filipin, Tajlandii i Wietnamu. W swoim naturalnym $rodowisku
rodliny rosna bardzo szybko i sa waznym Zrédtem zdrowego
odzywiania dla mieszkancow. Winogrona morskie sa uzywane
w tradycyjny sposéb jako stone warzywa, zawieraja cenne
skiadniki odzywcze, a wszystkie czgsci roélin sa jadalne.

Dostepnos¢ i trwatos¢
MoaiCaviarjestdostepny przez caty rok,uprawiany itransportowany
w stonej wodzie i moze by¢ fatwo przechowywany do siedmiu
dni w temperaturze pokojowej |7-25°C.

Unikaj bezposredniego Swiatta stonecznego. Produkowany
w kulturze odpowiedzialnej spotecznie, Moai Caviar spemnia
higieniczne standardy kuchenne. Produkt jest gotowy do uzycia,
poniewaz jest czysty i higieniczny.
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