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Oyster Leaves

Smak Kruchy ostryga

Uzycie Liscie doktadnie optukane mozna
stosowac np. do ryb (biatych)
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2-7°C

Smak | wykorzystanie

Oyster Leaves maja lekko stony smak, ktory bardzo przypomina
ostrygi i dlatego czgsto okresla si¢ je jako ostrygi wegetarianskie.
Stanowia $wietny dodatek do dan rybnych, moga by¢ uzyte
do nadania stonego smaku. Oyster Leaves to réwniez ciekawy
dodatek do kawy lub czekolady.

Pochodzenie

Oyster Leaves pochodza z plaz péthocno-zachodniej Europy i
Ameryki. Liscie oferowane przez Koppert Cress to specjalnie
wyselekcjonowana odmiana o wyjatkowym smaku i teksturze.

OYSTER
 LEAVES

Zawartosé: 50 lisci na skala

Oyster Leaves (Mertensia)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Oyster Leaves sa dostepne przez caty rok i mozna je
przechowywa¢ do siedmiu dni. Temperatura przechowywania
tego produktu wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla
utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Oyster Leaves spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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