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Architecture Aromatique

Persinette® Cress

Smak Pietruszka

Uzycie Przyprawa do miesa, ryb i drobiui
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczng ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Smak i zastosowanie

Persinette® Cress to nazwa jadalnej rodliny marki Koppert
Cress. Bardzo popularny dodatek i przyprawa do zup, mies,
ryb i drobiu. Najlepiej smakuje dodana tuz przed podaniem,
aby nie nada¢ potrawie goryczki.

Persinette Cress powinna by¢ stosowana na $wiezo. Nie
powinno sie jej gotowal, smazy¢ na gtebokim ttuszczu, czy
tez suszy¢. Ze wzgledu na delikatna strukture mtodej roéliny,
rézni sie od tradycyjnej odmiany subtelniejszym smakiem |
przyjemnym uczuciem w ustach.

Pochodzenie

Persinette jest popularnym ziotem, czesto uzywanym jako
przyprawa i dekoracja.Pochodzi z regionu $rédziemnomorskiego
byto réwniez uzywane w wielu potrawach w starozytnosci. Zioto
zostato sprowadzone do Europy Zachodniej przez Rzymian.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Persinette® Cress (Petroselinum)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Persinette Cress sa dostepne przez caty roki moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2-4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi metodami
uprawy, Persinette Cress spemia standardy higieny w kuchni. Ze
wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy produkt jest
gotowy do spozycia.
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