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Rock Chives®

Smak tagodny czosnek

Uzycie Amuses-bouches, ryby lub miesoi
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczng ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Smak i zastosowanie

Rock Chives® to nazwa jadalna ro$lina marki Koppert Cress.
Rock Chives charakteryzuje sie matg czarna kropka na gorze
ktora jest strak nasienny. Straczek nadaje produktowi nieco
figlarnego charakteru. Rock Chives ma wspaniaty czosnkowy
smak, ktéry dobrze komponuje sie z mastem ziotowym,
olejem lub tzatziki.

Swietnie smakuje réwniez w daniach warzywnych, rybnych
oraz migsnych. Ciekawostka jest to, ze strak nasion staje sie
chrupiacy po podgrzaniu.

Pochodzenie

Rock Chives to rodzaj szczypiorku pochodzacy z gérskich
regiondw Azji Wschodniej. Szczegdlnie w Chinach jest
stosowany w réznych potrawach ze wzgledu na dobry smak.
Rock Chives nalezy do grupy odmian nasiennych. Ma tagodny
smak czosnku, ktérego nie ma w zadnym innym szczypiorku.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Rock Chives® (Allium)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Rock Chives sa dostepne przez caty rok i moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Rock Chives spetia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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