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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Sakura Cress®

Smak Rzodkiewka, czarna rzepa

Uzycie Satatki, przystawki

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Smak i zastosowanie

Sakura Cress® to nazwa rodliny jadalnej marki Koppert
Cress. Sakura Cress ma smak rzodkiewki, a jej piekny gteboki
czerwony kolor sprawia, ze jest réwniez Swietnym wizualnym
dodatkiem do potrawy.

Sakura Cress nadaje $wiezego, pikantnego smaku potrawom
thustym, takim jak tatar czy tuniczyk. Ma szerokie zastosowanie
i jest szczegblnie dobra w zimnych potrawach.

Pochodzenie

Sakura Cress to ciemnofioletowa wersja naszej Daikon Cress®
W ciagu ostatnich 10 lat starannie opracowali$my te odmiane
pod wtasnym nadzorem.

Unikalny — czerwono-fioletowy kolor jest spowodowany
zwiekszonym poziomem antocyjanéw. Jest bardzo zdrowym
produktem, nawet o 100% zdrowszym od zwyktej rzodkiewki.

CressSingle Box: | 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Sakura Cress® (Raphanus)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Sakura Cress s dostepne przez caty roki moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Sakura Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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