\
KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Salty Fingers®

Smak Solanka, chrupiacy, lekko gorzki

Uzycie Ryby, skorupiaki, przegrzebki
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie

Salty Fingers® to nazwa jadalnych lisci marki Koppert Cress.
Salty Fingers to dekoracyjny, ale smaczny sktadnik. Chrupiaca
konsystencja i stony, lekko gorzki smak sa cennym dodatkiem
do stonych produktow. Salty Fingers mrowi kubki smakowe i
stanowi dobre pofaczenie z migsem lub grzybami. To dobry
wybdr do dan z ryb lub skorupiakoéw. Salty Fingers stanowi
ekscytujace uzupetnienie doznania smakowego.

Pochodzenie

Salty Fingers to ro$lina rosnaca u wybrzezy tropikalnej Ameryki
i Azji. Posiada stony smak i jest zaskakujaco pozywna. Zawiera
biatko, weglowodany i olej, dlatego tez miejscowa ludnosé
spozywata jej wiele odmian jako warzywo.

- SALTY
FINGERS®

Zawartosé: 50 lisci na skala

Salty Fingers® (Batis)

Dostepnos¢ i trwatos¢

Salty Fingers sa dostepne przez caty rok i mozna je przechowywac
do siedmiu dni. Temperatura przechowywania tego produktu
wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla utrzymania
najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Salty Fingers spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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Stodki Umami Sol Kwas Gorzki
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