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Architecture Aromatique

Scaret Cress

Smak tagodny czerwony burak

Uzycie Szerokie zastosowanie, do miesa,
dziczyzny, ryb i satatek

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Smak i zastosowanie

Scarlet Cress to bardzo dekoracyjna produkt o tagodnym smaku
czerwonego buraka. Jej ziemisty smak dobrze taczy sie ze stodkimi
smakami deserdw.

Potaczenie go z ryba lub miesem wydobywa smak czerwonych
burakéw. Jego kolorowy akcent sprawia, ze jest dobrym
dodatkiem do satatek.

Pochodzenie

Scarlet Cress nalezy do rodziny wysoce odzywczych roslin,
ktére sg szeroko stosowane jako warzywa lisciaste, zboza
lub roéliny ozdobne w tropikach i cieplejszych regionach. Jest
bogatym Zrédtem witamin i mineratéw dietetycznych. Méwi
sie, ze nasiona maja wyzsza zawarto$¢ biatka niz pszenica.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Scarlet Cress (Amaranthus)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Scarlet Cress sa dostepne przez caty roki moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Scarlet Cress spemia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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