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Syrha Leaves®

Smak Odéwiezajacy kwasny

Uzycie Satatki, zupy oraz sosy

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie
Syrha Leaves® to jadalny li§¢ marki Koppert Cress. Liscie syrhy
nadaja pikantny smak safatkom i sosom.

Smak Syrhy Leaves jest naprawde wyczuwalny w safatkach
owocowych lub w pofaczeniu z czerwonymi owocami, biata
czekolada, a nawet kolendra. Smak pochodzi z naturalnie
zawartego w produkcie kwasu szczawiowego i askorbinowego.

Pochodzenie

Liscie syrhy sa sadzonka rosliny uzywanej juz przez Egipcjan i
Grekéw. Roélina ta jest dos¢ powszechna w catej Europie. Ze
wzgledu na swoje wiasciwosci emulgujace ttuszcze, roélina ta
sprawia, ze potrawy ttuste sa tatwiej strawne. Kwas szczawiowy
znajduje sie w ziemniakach i rabarbarze, natomiast kwas
askorbinowy jest lepiej znany jako witamina C.

Zawartosé: 25 lisci na skala

Syrha Leaves® (Rumex)

Dostepnosc i trwatos¢

Syrha Leaves sg dostepne przez caty roki mozna je przechowywac
do siedmiu dni. Temperatura przechowywania tego produktu
wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla utrzymania
najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Syrha Leaves spetia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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