\
KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Tahoon® Cress

Smak Orzechy bukowe, grzyb, trufla

Uzycie Dania z dziczyzny, ser

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Smak i zastosowanie

Tahoon® Cress to nazwa jadalnego kwiatu marki Koppert Cress.
Nasiona tej rosliny maja bardzo mocny smak orzechéw bukowych,
ktéry wyczuwalny jest w mtodych roslinach Tahoon Cress. Smak
utrzymuje sie na jezyku przez diugi czas. Tahoon Cress dobrze
smakuje z dziczyzna, serem lub w satatce orzechowe]. Nawet jedli
nie jest to sezon dziczyzny, rzezucha Tahoon Cress jest fantastyczna
z tapenadami, olejem i sosami. Lekkie podgrzanie rzezuchy jeszcze
bardziej wydobywa jej smak.

Pochodzenie

Tahoon Cress jest produktem zbieranym po pémocnej stronie
Himalajow. Wezesna wiosna, kobiety zbieraja Swiezo kietkujace
sadzonki spod drzew.VWV miejscowej literaturze jest on opisywany
jako $rodek pobudzajacy Zofadek.

CressSingle Box: | 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Tahoon® Cress (Toona)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Tahoon Cress sa dostepne przez caty rokimoga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Tahoon Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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