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Architecture Aromatique

Vene Cress

Smak Kwaskowaty

Uzycie W tlustych daniach z ryba, serem lub
jajkiem

Uprawa Uprawa spotfecznie odpowiedzialna z

biologiczng ochrona upraw
Przez caty rok
Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Dostepnosc
Okres trwatosci

Smak i zastosowanie

Vene Cress jestbardzo dekoracyjnym produktem o nieoczekiwanym
smaku. Mate zielone liscie z delikatnymi czerwonymi zytkami
dopetniaja atrakcyjna dekoracje dania. Lekko kwaskowaty smak
oferuje wiele mozliwosci zastosowania tej odmiany rzezuchy.
Rzezucha fornirowana jest szczegdlnie atrakcyjnym sktadnikiem
potraw Hustych, takich jak ttusta ryba (jak makrela), stodki chleb
lub watroba, a takze zielonych safatek.

Pochodzenie

Vene Cress jest mtoda sadzonka ziota, pochodzaca z wielu
czesci Swiata, od Europy po duza cze$¢ Azji. Jest bogata w
kwas askorbinowy i od wiekdéw stosowana jest w gotowaniu.
Jej historia siega czaséw rzymskich, kiedy to ten wariant
szczawu jadano, aby zapobiec szkorbutowi. Rzymianie uzywali
tego ziofa réwniez w celu utatwienia trawienia bogatych,
ttustych pokarmoéw.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Vene Cress (Rumex)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Vene Cress sa dostepne przez caty rok i moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Vene Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia..
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