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Architecture Aromatique

Yka Leaves®

Smak Kwasny, stodycz przykryta kwasowoscia

Uzycie Ze skorupiakami i mieczakami; w
daniach warzywnych i rybnych
Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczna ochrona upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2-7°C

Smak | wykorzystanie

Yka Leaves® to nazwa liscia jadalnego marki Koppert Cress.
Yka Leaves maja mocny, kwasny smak z lekko stodkim
posmakiem. Dzieki gtebokiemu fioletowemu kolorowi i
delikatnym oznakowaniom sa niezwykle dekoracyjne.

Yka Leaves dobrze sprawdzaja si¢ w potaczeniu z homarem,
przegrzebkami i mieczakami. Stanowia réwniez pyszny dodatek
do dah warzywnych o "ziemistym" smaku, zawierajacych na
przyktad buraki, warzywa korzeniowe lub bulwy. Stanowia one
doskonaty dodatek do wedzonych lub grillowanych warzyw,
ryb i migs.

Pochodzenie

Yka Leaves pochodza z Ameryki Potudniowej, gdzie wystepuja
w duzych iloSciach w Srodowisku naturalnym, gtéwnie w
Brazylii. Yka Leaves stanowia czg$¢ duzej rodziny: stwierdzono
ponad 900 réznych odmian.

Zawartos¢: |5 lisci na skala

Yka Leaves® (Oxalis)

Dostepnosc i trwatos¢

Yka Leaves sa dostepne przez caty rok i mozna je przechowywac
do siedmiu dni. Temperatura przechowywania tego produktu
wynosi od 2—7°C. Optymalna temperatura dla utrzymania
najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Yka Leaves spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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