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Architecture Aromatique

Zorri Cress

Smak Pikantny, Chrzan

Uzycie Makrela, dania o $wiezym smaku, ravioli,
ser owczy

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z

biologiczng ochrona upraw
Przez caty rok
Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Dostepnosc
Okres trwatosci

Smak i zastosowanie
Pikantny smak Zorri Cress stanowi dobre pofaczenie
orzezwiajacych potraw.

Zorri Cress moze by¢ stosowany w zimnych i cieptych potrawach,
szczegblnie dobrze komponuje sig z ravioli, owczym serem czy
makrela.

Pochodzenie
Zorri Cress jest mtodym kietkiem Nasturcji. Jest to pikantna
roélina ozdobna, ktéra od wiekéw rosnie w naszych ogrodach.

Roslina ta pochodzi z Andéw i dotarta do Europy w XVI wieku
przez Peru. Lis¢ ma ksztatt tarczy, dlatego roélina byta uwazana
za symbol zwycigstwa.

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Zorri Cress (Tropacolum)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Zorri Cress sg dostepne przez caly rok i moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Zorri Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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