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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Algae Powder
Aventurine

Golit Umami

Utilisation Convient a de nombreuses utilisations
et combinaisons, allant de savoureux
repas a de délicieux desserts.

Toute l'année

Jusqu'a deux ans

Disponibilité
Conservation

Golit et utilisation

Algae Powder Aventurine commence avec le go(t umami
typique de l'algue, qui se transforme ensuite en un arriére-
go(it Iégerement sucré et acide. Cette poudre est riche

en Oméga 3 et Oméga 6 et convient a de nombreuses
utilisations et combinaisons, allant de savoureux repas a de
délicieux desserts..

Origine

I a été prouvé que les algues sont présentes sur la planete
depuis plus de deux milliards d'années, ce qui les rend
essentielles a I'écosystéeme de la planéte. Les Azteques sont
le peuple le plus ancien a avoir consommeé des algues. Les
conquistadors espagnols ont vu les peuples indigenes sortir
une bouillie bleu-vert de I'eau, qu'ils laissaient ensuite sécher
au soleil avant de la consommer et ainsi profiter de sa source
de chlorophylle importante (feuille verte) et de sa teneur
élevée (> 60 %) en protéines, vitamines, oligoéléments et
acides gras Oméga 3.
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Contenu: 6 boftes (180 g)
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Algae Powder Aventurine (Chlorella Sorokiniana)

Cette poudre d'algues appartient au genre Chlorella et a
été découverte pour la premiere fois dans les canaux de
Delft, aux Pays-Bas, par M.W. Beijerink en 1889. Il existe
plus d'une centaine de variétés de cette algue, ce qui rend
possible la sélection de types spécifiques de Chlorella pour
leurs propriétés aromatiques et visuelles. Les algues peuvent
&tre substituées aux protéines animales de maniere durable.
Les algues sont également connues pour aider a nettoyer le
corps, apporter de I'énergie supplémentaire et renforcer le
systéme immunitaire.

Disponibilité et conservation

Algae Powder Aventurine est disponible toute I'année et
peut étre conservée pendant deux ans a une température
comprise entre 12—16°C.
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