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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Algae Powder
Aventurine

Smak Umami

Uzycie Przeznaczony jest do wielu zastosowan,
zaréwno do dan wytrawnych jak i
deseréw.

Przez caty rok

Do dwach lat

Dostepnosc
Okres trwatosci

Smak | wykorzystanie

Profil smakowy produktu Algae Powder Aventurine opiera
sie na popularnym smaku umami, nastepnie przechodzi w
lekko stodko-kwasny posmak. Produkt jest Zrodtem kwaséw
Omega 3 i Omega 6. Moze by¢ wykorzystany zarowno jako
dodatek do dan wytrawnych, jak i do deserdw.

Pochodzenie

Wiemy, ze glony istnieja na naszej planecie od ponad 2
miliardéw lat. W tym czasie staty sie niezwykle wazna czedciag
ziemskich ekosystemdw. Wedtug naszej wiedzy, to Aztekowie
jako pierwsi odkryli odzywczy potencjat glonéw. Hiszpanscy
konkwistadorzy zaobserwowali, ze rdzenni mieszkancy
wytawiaja z wody niebiesko-zielong papkg, ktéra susza na
stoncu, a nastepnie spozywaja. Glony stanowia doskonate
zrodto chlorofilu (odpowiadajacego za zielony kolor lisci) oraz
charakteryzuja sie wysoka zawartoscia (>60%) biatek, witamin,
pierwiastkow $ladowych i kwaséw ttuszczowych Omega 3.

Proszek zostat otrzymany z jednego z glondw nalezacych do
gatunku Chlorella, odkrytych po raz pierwszy w kanatach
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Zawartos¢: 6 puszka (180g)

AT LTI T
L L
i iy e 5.

KoppRpT CRESS
Treh T

tert vy 0

Algae Powder Aventurine (Chlorella Sorokiniana)

niderlandzkiego miasta Delft przez MWV. Beijerinka w 1889
roku. Istnieje ponad sto odmian tego glonu, co umozliwia

ich precyzyjny dobdr ze wzgledu na ich aromat oraz wyglad.
Glony moga stac sie waznym i zréwnowazonym zamiennikiem
biatka zwierzecego. Méwi sie réwniez, ze pomagaja w
ocCzyszczaniu organizmu, dostarczaja dodatkowej energii i
wspomagaja dziatanie uktadu odpornosciowego.

Dostepnosé i trwatosc¢
Produkt Algae Powder Aventurine jest dostepny przez
caly rok i moze by¢ przechowywany do dwéch lat w
temperaturze 12-16°C.
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