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Morar Shoots (Armoracia Rusticana)
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Koppert Cress B.V.
De Poel 1

2681 MB Monster
Paesi Bassi

Tel : +31 174 24 28 19
Fax : +31 174 24 36 11
info@koppertcress.com
www.koppertcress.com
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Morar Shoots
Sapore Dolce-amaro, piccante
Utilizzo Cucine asiatiche
Coltivazione Senza l’utilizzo di prodotti antiparassitari, 

in ambiente controllato ed igienico
Disponibilita’ Tutto l’anno
Conservazione Sino a sette giorni a 2–7°C

Sapore ed utilizzo
Morar Shoots offrono un sapore caldo, piccante delicatamente 
dolce, con un retrogusto intenso, simile a quello del wasabi. 
Questi germogli hanno uno stelo robusto e succoso con foglie 
delicate con le estremità giallo-bianche.

I germogli, accattivanti, croccanti e ricchi di sapore, completano 
sia con le cucine asiatiche moderne sia quelle tradizionali. 
I Morar Shoots possono essere utilizzati interi e si prestano a 
varie applicazioni.

Origini
Morar Shoots nascono come germogli da una radice di rafano. Il 
rafano ha una lunga tradizione di uso culinario e medicinale, che 
risale all'antico Egitto. Il rafano ha un simbolismo e un'importanza 
culinaria significativi nella cultura ebraica, in particolare durante 
la festività della Pasqua ebraica (Pesach), che commemora la 
liberazione degli ebrei dalla schiavitù dell'antico Egitto. Il suo 
utilizzo durante il Seder di Pasqua è un modo per collegarsi al 
passato e tramandare la storia dell'Esodo alle generazioni future.

Disponibilita' e conservazione
Morar Shoots sono disponibili tutto l'anno e possono essere 
conservati fino a sette giorni al buio a una temperatura 
compresa tra 2–7°C. 

Prodotti secondo metodi di coltivazione socialmente responsabili, 
Morar Shoots soddisfano gli standard igienici delle normative 
vigenti per la ristorazione. I germogli sono pronti all'uso, coltivati 
secondo tutte le moderne misure di sicurezza alimentare.

Confezione: 25 pezzi per tazza
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