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Architecture Aromatique

Sweet Peeper

Smak Lekko gorzki, stodki

Uzycie Koktajle, dorsz, Livar, barwena, safatki,
40Py

Uprawa Uprawa spotecznie odpowiedzialna z

biologiczng ochrong upraw
Przez caty rok
Do siedmiu dni w temperaturze 12-16°C

Dostepnosé
Okres trwatosci

Smak | wykorzystanie

Sweet Peeper doskonale komponuije sie zaréwno z potrawami
na ciepfo, jak i na zimno, takimi jak zupy czy safatki. Dzigki
swojej wyjatkowosci i wyjatkowemu potaczeniu zwyczajnego,
wytrawnego i stodko-gorzkiego smaku przenosi dania na
wyzszy poziom. Zétte liscie i rézowo-czerwone pedy nadaja
potrawie dodatkowego wymiaru, jednoczesnie dajac ukton w
strone jego pochodzenia: stodkiego ziemniaka. Oprocz liscia
marynowane pedy mozna wykorzystac rowniez jako doskonaty
dodatek do safatek i kanapek.

Pochodzenie

Sweet Peeper zostat pierwotnie odkryty w Meksyku, cho¢ w
przeciwienstwie do tego, co sugeruje nazwa, nie jest on
spokrewniony z ziemniakiem. Zamiast skrobi, stodkie ziemniaki
zawierajg inuling, ktérej trawienie trwa dtuzej. Dzigki temu jest
zdrowszy dla 0séb chorych na cukrzyce. Starannie dobieramy i
pakujemy pedy stodkich ziemniakow, ktére sa zwykle uzywane
do rozrastania.
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Zawartos¢: 20 lisci na skala

Sweet Peeper (Ibomoea)

Dostepnos¢ i trwatos¢
Sweet Peeper jest dostepny przez caty rokimozna go przechowywac
w temperaturze 12-16°C, w ciemnosci, do siedmiu dni.

Produkowany zgodnie ze spofecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Sweet Peeper spefnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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