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Feather Tops

Smak Swiezy anyzu

Uzycie Do safatek, koktajli lub deserow
Uprawa Uprawa spotecznie odpowiedzialna z

biologiczng ochrong upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 2—7°C

Smak | wykorzystanie

Feather Tops ma Swiezy smak anyzu z nutg lukrecji i lekkim
posmakiem miety, podczas gdy chrupiace todygi maja ten sam
smak, ale z bardziej ziemistymi nutami.

Feather Tops mozna uzywac jako dekoracji, do safatek, koktajli
lub deserdw. Pidropodobne liscie, bogate w smaku, doskonale
komponuja sig zaréwno z nowoczesng, jak i tradycyjna kuchnia.
Feather Tops mozna uzywad w calosci i nadaja one sie¢ do
réznych zastosowan.

Pochodzenie

Ayurveda, tradycyjny system medycyny, ktéry wywodzi sie z
Indii. Sfowo " Ayurveda " pochodzi od sanskryckich stow ,ayur”,
oznaczajacego zycie i ,veda’, oznaczajacego wiedze. Czesto
nazywane jest to wiedza o zyciu i praktykowane jest w Indiach
od tysiecy lat. Koper odgrywa znaczaca role w Ayurveda,
jednym z najstarszych systeméw medycznych na $wiecie. Uwaza
sie, ze koper pobudza apetyt i ma wiasciwosci karminatywne,
co jest pomocne dla trawienia. VW pofaczeniu z uwzglednieniem
zawartosci oczyszczajacych elementéw, uwaza sie, ze koper
wspomaga 0gdlng zdrowotnos¢, dobre samopoczucie i
przywraca rownowage wewnetrzna.
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Zawartos¢: 10 tops

Feather Tops (Foeniculum)

Dostepnos¢ i trwatos¢

Feather Tops sa dostepne przez caty rok i mozna je przechowywac
do siedmiu dni. Temperatura przechowywania tego produktu
wynosi od 2—7°C.

Produkowany zgodnie ze spofecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Feather Tops spetia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
liscie wymagaja jedynie sptukania.
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